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Rezept Eistee Klassik mit Zitrone

Zutaten fiir 4 bis 6 Gliser:

712 TL Schwarztee
7 | Wasser
Saft von 3 Zitronen

Zucker nach Geschmack

© 06 06 6 o

Eiswiirfel

Zubereitung:

Den Schwarztee mit kochendem Wasser aufbriihen und 4 bis 5 Minuten ziehen lassen
und dann abseihen- Den Zitronensaft hinzugeben und nach Geschmack siifen- Gliser

mit Eiswiirfeln auffiillen und den heiffen Tee dariiber giefen:

Sofort servieren-

Innere Laufer Gasse 24, 90403 Niirnberg Tel. 0911 223554 Inhaber: Alexander Poetsch

IBAN DE20 76050101 0003 3871 08 Shop: evas-teeplantage.de UST ID: DE151324268

BIC SSKNDE77XXX Kontakt und Paypal: OkoP Bio-Zertifiziert: DE-OK0-037
evas teeplantage Sparkasse Nirnberg info@evas-teeplantage.de Kontrollnummer: DE-BY-037-88957-B


https://www.evas-teeplantage.de/schwarzer-tee-sikkim-sftgfop1-second-flush-temi.html
https://www.evas-teeplantage.de/schwarzer-tee-sikkim-sftgfop1-second-flush-temi.html
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