Rezept Pfefferminz Eistee

Zutaten fiir 4 bis 6 Gliser:

© & TL Marokkanische Minze mit Griintee
© 7 | Wasser

© Zitronensaft

© 200 9 weiffer Teekandis

O Pfefferminzblitter

Zubereitung:

Marokkanische Minze mit Griintee bei 90° Grad aufyieffen und 4

Minuten ziehen lassen- Zitronensaft und Zucker dazugeben,

umriihren und abkiihlen lassen: In den Glisern mit Eiswiirfeln

servieren und mit frischen Pfefferminzblittern dekorieren-

Sofort servieren-

Innere Laufer Gasse 24, 90403 Niirnberg Tel. 0911 223554 Inhaber: Alexander Poetsch

IBAN DE20 76050101 0003 3871 08 Shop: evas-teeplantage.de UST ID: DE151324268

BIC SSKNDET77XXX Kontakt und Paypal: OkoP Bio-Zertifiziert: DE-OK0-037
evas teeplantage Sparkasse Nirnberg info@evas-teeplantage.de Kontrollnummer: DE-BY-037-88957-B


https://www.evas-teeplantage.de/marokkanische-minze-mit-gruntee.html
https://www.evas-teeplantage.de/marokkanische-minze-mit-gruntee.html
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