evas teeplantage

tee, der gliicklich macht.

Rezept Chinese Sun Downer
Zutaten fiir 4 Glaser:

e 14 TL Friichtetee Vanille-Kirsch

e 1lkochendes Wasser

e 1kleine Dose eingelegte Litschis (315 ml)

e 1kleines Glas eingelegt und entsteinte

e Kirschen (370 ml)

e 100 ml Limettensaft

e 12 Eiswirfel

e Zum Garnieren: Litschis und kandierte Kirschen

Zubereitung:

Den Friichtetee in einer Kanne mit kochendem Wasser (iberbriihen, 5 Minuten ziehen lassen,
abseihen und kihl stellen. Litschis mitsamt Saft, Kirschen mitsamt Saft und Limettensaft im Mixer
gut durcharbeiten. Die Eiswdrfel in einen Plastikbeutel fiillen und mit einem Hammer in kleine
Stlicke hacken. Die Eisstiickchen mit dem Fruchtpiiree vermischen. Den eiskalten Tee hinzufiigen.
Das Ganze in Sektglaser fiillen und jedes Glas mit einem Spiefichen, auf dem abwechselnd Litschis
und kandierte Kirschen aufgereiht sind, dekorieren.
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